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Julmenyer 2025

Nedan finns ett urval av olika julinspirerade menyer. Som alltid &r vi dppna for idéer, dnskemal och
forslag. Hittar du inte det du sdker- skicka ett mejl kring din vision s hitta vi p& natt. | exemplen innehaller
alla menyer kott men vi lagar gara béade vegetariskt och veganskt pé forfragan.

Buffé med jultouch- 365:-
Levereras kall. Minimum 10 pers.

Janssonsrosti toppad med smetana, rédidk & rom.
Kramig laxréra med &pple & pepparrot.

Rostad potatissallad med gronkal- & vasterbottenpesto.
Kryddrubbad flaskfile med picklade senapsfron & apelsin
Bakad rotselleri med belugalinser, &delostkram & valndtter.
Fargglad kéalsallad med citrus.

Vanilj- & farskostkram med rarorda béar & pepparkakscrumble

Jultallrik- 235:-
Levereras kall. Minimum 10 pers.

Saffranssill med &pple

Sill med limeblad, galangal & koriander

Vintersallad med kél & citrus

Varmrokt lax med rodbeta & gronkélschips eller hemrullade koéttbullar med rédbetssallad
Grilierad skinka med hot-honey, ingefara & soja

2 goda ostar med hemkokt marmelad

Knéckebrod & vortbrod
Chokladtryffel

Julbowl- 135:-
Minimum 10 av en sort

1. Rostade betor, &delost, saffranskokt dinkel, gronkal, granatapple & mandel

2. Kryddrubbad kyckling med svenska gryn, rodkal, citrussallad & fetaostcreme.

3. Lax med vésterbottenost & kapris. Kramigt agg. Potatis & rotfrukter med senapsdressing.
Kalsallad.

VAl till dessert
Triffle med mandelkaka,, saffranskram & rarérda bér 65:-
Brownie med polka & lingon 45:-
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Trerattersmiddag- 495-750:-
Minimum 10 pers

10-40 personer: 750:- med kock pa plats (Max 4 h)
40-100 personer: 650 med kock pa plats (Max 4 h)
(495:- for egen uppvérmning utan personal)

Exempel 1

Gubbrdra med brynt smor & lagrad ost. Serverad med hembakat knackebrdd
Kryddrubbat tuppbrést med appelcidersky, potatisterrine & rosmarinbakat &pple
Citrussallad med vanilimousse & kardemummacrumble

Exempel 2

R&d endivesallad, grillat péron, kaxige karl, honung & nétstrossel
Lamm med glaserade betor, mandelpotatispuré, sky med smak av stjarnanis & svartkalschips
Saffranscreme med pistagekaka & granatépple

Julbord - 625:-
Inkl. kock pa plats (3h). Minimum 20 pers
Vi kommer till er och dukar upp ett rejalt julbord med kalla och varma ratter samt dessert.

Det kalla

Saffranssill med &pple

Sill med limeblad, galangal & koriander

Kramig ortsill

Varan gubbréra med gammel knas & brynt smor
Gulbeta med dill, smetana & friterad rérhinna
Vintersallad med kal & citrus

Varmrokt lax med rodbeta & gronkéalschips
Grilierad skinka med hot-honey, ingefara & soja
Brodkorg med vispat apelsin-smor & cheddarost

Varmt

Kéttbullar med enbéar & kryddpeppar

Prinskorv

Rostad rotselleri & pumpa med tranbér & brynt citrussmor
Janssons frestelse

Kokt potatis

Avslut
Ostar med marmelad, skurna pepparkakor & froknacke
Mandelmusslor med gradde & rardrda bar

Onskar du vara i vér lokal med plats fér upp till 50 pers? Hor av dig s& pratar vi mer

Julbord, egen uppvarmning- 525:-
Levereras kallt med uppvarmningsinstruktioner for det varma. Samma innehéll som ovan.
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Mingelmat med smak av jul

Ost & chark- julstyle- 295:-
Minimum 10 pers

Brietarta med notter, tranbar, honung fran Nolhaga & flingsalt
Pepparkaksgrissini med adelostcreme

Chevrebollar rullade i ndtter & saltbakad beta

Pinsa med gronkal, pumpa & tryffel

2 sorters charkuterier

Lagrad cheddarost

Noccelara de Belize oliver

Froknacke

Frukt & praliner

Lilla gldggminglet- 125:-
Minimum 10 pers

Kavring med laxréra med apple & pepparrot
Chevrebollar rullade i ndtter & saltbakad beta
Pepparkaksgrissini med &delostcreme

Stora gléggminglet- 320:-
Minimum 10 pers

Julkottbulle-snitt pa surdegsbaguette med rodbetskram

Kavring med laxréra med apple & pepparrot

Pinsa med grénkal, chevre & paron

Grilierad skinka med hot-honey & ingefarssenap, serveras pa knackesnitt
Ostbricka med hemkokt marmelad & froknacke

Pepparkaksgrissini med adelostcreme

Biscotti med pistage & vit choklad

Peti choux med choklad & polka
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Frukost med smak av jul

Julfralla: 48:-/st
Vortfralla med senapscreme, julskinka & krispig kal
Vortfralla med cheddarcreme & dppelsallad

Lilla julfrukosten 135:- (Portionsforpackat)
Minimum 10 pers

Vanilji- och saffransgrét med rardrda lingon & bjérnbéar
Kavring med cheddarost och fikon
Tranbar- & apelsinsmoothie

Tillval: Saffransbulle & pepparkaka 45:-

Stora julfrukosten (buffé) 235:-,
Minimum 15 pers

Brodkorg (ex. Vortbrdd, surdegsbrdd, knackebrdd)
Senapsgrillierad julskinka & grov senap
Cheddarost

Smor

Frukt- & grontfat

Eggbites med ost & orter

Pepparkaksgrissini med adelostdipp
Saffransscones med farskost & blébéarssylt
Apelsin- & tranbarssmothie

Julgavor/presentkorgar
Vi satter ihop julkorgar och presentkorgar i olika storlekar och prisklasser. Dessa forbestélls, mer info
kommer under oktober.

Leverans

Leverans <2 mil - 300 kr

Leverans 2-5 mil - 700 kr

Leverans 5-10 mil 1400 kr

(I samband med leverans kan vi vara behjalplig med att stalla fram buffén)

Personal

Minsta tid att boka per person ar 4 h.
Kock: 550 kr/h

Serveringspersonal kvéll/helg: 450 kr/h
Serveringspersonal dagtid/vardag: 395 kr/h

Vi anpassar efter allergier och intoleranser.
Vi véljer ravaror med omsorg och kétt och fagel ér alltid svenskt



